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MOTTO 

 
“Barangsiapa bersungguh-sungguh, sesungguhnya kesungguhannya 

itu adalah untuk dirinya sendiri”. 

(QS. Al-Ankabut: 6) 

 
“Kesempatan anda untuk sukses di setiap kondisi selalu dapat diukur 

oleh seberapa besar kepercayaan anda pada diri sendiri”.  

(Robert Collier) 

 

“Semua kejadian baik dan besar yang kita sebut keberhasilan itu, 

dicapai dengan menaiki tangga yang dibangun dari penyelesaian-

penyelesaian dari rencana-rencana kita”. 

(Mario Teguh) 

 

“Masa depan adalah milik mereka yang percaya pada indahnya mimpi-

mimpi mereka”. 

(Eleanor Roosevelt) 
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ABSTRAK 
 

  Penelitian ini bertujuan (1) untuk mengetahui tujuh isolat bakteri 

termofilik yang mampu menghasilkan enzim amilase, (2) karakter fenotipik dan 

genus isolat bakteri termofilik amilolitik terpilih, (3) pengaruh suhu dan pH 

terhadap aktivitas enzim amilase, dan (4) suhu serta pH optimum aktivitas enzim 

amilase tertinggi dari isolat bakteri termofilik amilolitik terpilih Sungai Gendol 

Atas pasca erupsi Merapi 2010. 

 Penelitian ini merupakan penelitian eksperimen, menggunakan sampel 

enzim amilase dari dua isolat bakteri termofilik Sungai Gendol Atas pasca erupsi 

Merapi 2010. Kemampuan aktivitas amilolitik diketahui dengan menumbuhkan 

isolat bakteri termofilik pada media selektif Starch Agar (SA) yang diinkubasi 

pada suhu 70 °C. Kemudian dilakukan pengukuran kurva pertumbuhan, 

menyeleksi isolat bakteri yang mempunyai nilai OD tertinggi pada fase 

eksponensialnya. Melakukan karakterisasi fenotipik isolat bakteri terpilih meliputi 

morfologi koloni, morfologi sel, dan uji biokimia. Identifikasi bakteri sampai 

tingkat genus berdasarkan Bergey’s Manual of Determinative Bacteriology 

dengan metode profile matching. Uji aktivitas enzim amilase pada suhu dan pH 

yang berbeda serta mengetahui suhu dan pH optimum. Teknik analisis data yang 

digunakan pada penelitian ini adalah analisis deskriptif untuk data hasil 

karakterisasi, sedangkan data kuantitatif dianalisis dengan Analysis of Variences 

(ANOVA), yang dilanjutkan dengan uji Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) 

untuk mengetahui perbedaan antara kelompok perlakuan. 

Hasil penelitian menunjukan adanya dua isolat bakteri termofilik penghasil 

enzim amilase. Isolat yang positif mampu menghasilkan enzim amilase 

selanjutnya diukur kurva pertumbuhannya. Isolat bakteri termofilik amilolitik 

dengan nilai OD tertinggi pada fase eksponensial dipilih untuk dikarakterisasi 

yaitu isolat D2 dan D92. Karakterisasi fenotipik isolat bakteri termofilik amilolitik 

terpilih menunjukkan hasil tidak jauh berbeda. Hasil identifikasi menunjukkan 

bahwa isolat bakteri termofilik amilolitik terpilih memiliki level similaritas yang 

tinggi dengan genus Thermomicrobium, yaitu sebesar 83,33 %. Uji aktivitas 

enzim amilase menunjukkan bahwa isolat D2 dan D92 baik pada medium nutrient 

broth ataupun nutrient broth + starch dalam menghidrolisis amilum optimum 

pada suhu 70 °C pH 7. 

 

Kata kunci : bakteri, termofilik, enzim amilase 
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