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Lampiran 1. Lembar Observasi 

Objek Deskripsi 

A. Lokasi dan Bangunan 

1. Lokasi 

2. Bangunan 

3. Pembagian ruang 

4. Lantai 

5. Dinding 

6. Ventilasi 

7. Pencahayaan 

8. Langit-langit 

 

B. Fasilitas Sanitasi 

1. Air bersih 

2. Pembuangan air limbah 

3. Tempat sampah 

4. Tempat cuci tangan 

5. Tempat mencuci peralatan 

 

C. Dapur, Ruang Makan dan 

Gudang Bahan Makanan 

1. Dapur 

2. Ruag makan 

3. Gudang bahan makanan 

 

D. Bahan Makanan dan Makanan 

Jadi 

1. Bahan makanan 

 



62 
 

2. Makanan jadi 

E. Pengolahan Makanan 

1. Proses pengolahan 

 

F. Tempat Penyimpanan Bahan 

Makanan dan Makanan Jadi 

 

G. Penyajian Makanan  

H. Peralatan  

I. Penjamah Makanan 

1. Pengetahuan/sertifikat hygiene 

sanitasi makanan 

2. Pakaian kerja 

3. Pemeriksaan kesehatan 

4. Personal hygiene 
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Lampiran 2. Validasi Instrumen 

 



64 
 

 



65 
 

 

 



66 
 

Lampiran 3. Dokumen Kantin Sehat
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