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Lampiran 1.Borang hasil define

BORANG UJI SENSORIS PROYEK AKHIR BOGA 2019

TAHUAP DEFINE
Va!c_niIG___ST,E_E‘??”V?...E'.‘V.' ... Tandatangan ... ” ...........

1 @

Nama

Jems kelann

Tanggal

Samipel

D1 hadapan Saudara disajikan 3 sampel produk makanan. Saudara diminta untuk menguji mutu
dasarkan karaktenstik sensornsnya dengan cara memberikan skala

hedomk secara sensoris ber
produk terscbut.

nilar | sampai dengan § yang tepat menggambarkan persepsi Saudara terhadap

Komentar saran kritik pada produk WAJIB diist.

S.ampcl

| {ﬂ_

Al
] %
_— ’; . T %
—
7) .

Parameler sensoris

“Bentuk
Ukuran
Wama
~Aroma _'
Rasa '
Tekstr

Sita

! k)

keseluruhan

,_,;

Keterangan skala:

— [ Parameter seasoris
— | . .
_ s Bentuk Ukuran/Porsi Lw:mm Aroma | Rasa | Tekstur | il
| L~ — i R : - kescluruhan
1 Sangat  tidak tidak | Sangat tidak | Sangat tidak | Sangat | Sa gTrSang;n Sangat udak
sesual | sesual sesual [ lemah lemah | lunak | baik
3 Tidak sesuai | Tidak sesuai | Tidak scsual | Lemah | Lemah | Lunak | Tidak baik
3 Agak sesual | Agak sesual I Agak sesual | Agak | Agak [ Agak Agak baik
| | lemah | lemah lunak
4 | Sesum ] Ku.ﬂ Kuat —1__‘:&&[‘_ | Baik -
S Sangatsesuai | ‘Sangat sesuai l “Sangat sesuai b.:nb.u Sangat | Sangat b.mb.n h'l!kJ
SRR | { kuat | kuat | keras
Komentar _saran ' kritik:

________________ Ntz len . Waaan  Berditle fan R L lematangay
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Lampiran 2.Borang hasil design

Nama
Jems kelammn :
Tanggal
Sampel

o DA BRI A

LJl’
; ___Z?Elmmi....3.9!‘.‘........ I
. Cranberty  ptoeal Codes

Di hadapan Saudara disajikan 1 sampel produk acuan dan 3 sampel produk pengembangan.
Saudara diminta untuk menguji mutu hedonik secera senseris berdasarkan karakierisiik
sensorisnya dengan cara memberikan skala milar | sampai dengan S yang tepat menggambarkan
persepsi Saudara terhadap produk tersebut. Komentar/saran/kritik pada produk WAJIB ditsi.

Produk pengembangan |
Parameter sensoris Produk acuan 0% 20 % l. z % i |

Bentuk — |35

| Ukuran i | _}_ |
Wamma = 5 ]

[ Aroma 4 I ]
Rasa A | 4 |
Teksiur 4 | 4
Sifat keseluruhan ‘

(overall)

Kcterangan skala:

Parameter sensoris

e | >
stuar
_"_'___L\.s-t

lunak

Skala Bentuk Ukuran/Porsi Warna Aroma | Rasa | Tek
1 Sangat  tdak | Sangat ndak S::E&l idak | Sangat | Sanga | Sang
sesuail _sesuai sesual lemah | lemah
7| Tidak sesuai | Tidak sesuai | Tidak sesuer | Lennaly | Lemah | Lunak T
3 Agak sesuai Agak sesual | Aguk sesun Agek | Agak
. A leman ;r_l.'muh
4 Sesuai Sesuai Sesum | Kuat | Kual
) Sangat sesuai | Sangat sesuai | Sangal sesual al ‘ Nangat
houat kuat
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Lampiran 3. Borang hasil Validasi I

BORANG UJI SENSORIS PROYEK AKHIR BOGA 2019
TAHAP DEVELOP (VALIDASI1/11)

1 A
Nama validator: .P"' ..... €. H.Hlmna veersissssssienens TaNda tangan: é& _”S ......

Jenis kelamin - I,@ Tanggal: 40‘0{[:’{*,}.&9 ........
Sampel - Faceﬁmn(ranbgrrg(wuﬂ NIM mhs: \b§|1lz.quz,1 ...........

Di hadapan Saudara disajikan 2 sampel produk makanan. Saudara diminta untuk menguji
hedonik secara sensoris berdasarkan karakteristik sensorisnva dengan cara memberikan skala
nilai | sampai dengan 4 yang tepat menggambarkan persepsi Saudara terhadap produk tersebut.

Komentar/saran/kritik pada produk WAJIB diisi.

J Parameter sensoris __S_amp___

Produk acuan —[ Produk pengembangan
T — "
| Ukuran 4 ]
_| Warna 4 _ | A
| Aroma 3 | 4 0000 |
[R‘*L__. . 4 A ) |
Tekstur ! A ]

Sifat keseluruhan (m‘e_m.-*.-'}
Penyajian. _
Kemasan |

BN

|

_|_..
_n—h ‘.

Keterangan skala:
= sangat tidak suka
2 =tidak suka
3 =suka
@t sangat suka

Komentar / saran / kritik:
(eclaly ma

Kesimpulan: Produk pengembangan diterima / direvisi
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Lampiran 4. Borang hasil Validasi I

BORANG UJI SENSORIS PROYEK AKHIR BOGA 2019
TAHAP DEVELOP (VALIDASI 1/ 11) ™~

gﬂ'/u-ﬂrf"'LTanda tangan: \ﬁ

Nama validator: .......
14 maret 2009

Jenis kelamin - L f@ Tanggal: G el T e
: fl;(e\%mn(,ranberfy(omlﬂ NIM mhs: H’S‘IZI‘;L{Q;I

Sampel

Di hadapan Saudara disajikan 2 sampel produk makanan, Saudara diminta untuk menguji
hedonik secara sensoris berdasarkan karakteristik sensorisnya dengan cara memberikan skala

nilai | sampai dengan 4 yang tepat menggambarkan persepsi Saudara terhadap produk tersebut.

Komentar/saran/kritik pada produk WAJIB diisi.

: : ¢l
r Parameter sensoris BEp
Produk acuan Produk pengembangan

| Bentuk A
| Ukuran 4 .
| Warna _j__ T
| Aroma | '
[Rasa__ | Z4
| Tekstur 3
| Sifat keseluruhan (overall) | | A
3
R

 Penyajian
| Kemasan )

Keterangan skala:

1 = sangat tidak suka
2 =tidak suka

3 =suka

4 = sangat suka

Komentar / saran / kritik:

O\

Kesimpulan: Produk pengembangan diterima / direvisi
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Lampiran 5. Borang hasil Validasi I1

BORANG UJI SENSORIS PROYEK AKHIR BOGA 2019

TAHAP DEVELOP (VALIDASI 1/ 11)

Di hadapan Saudara disajikan 2 sampel produk makanan, Saudara diminta untuk menguji
hedonik secara sensoris berdasarkan karakteristik sensorisnya dengan cara memberikan skala

nilai | sampai dengan 4 yang tepat menggambarkan persepsi Saudara terhadap produk tersebut.
Komentar/saran/kritik pada produk WAJIB diisi.

Parameter sensoris

Sampel

Bentuk

AF

l
Produk acuan Produk pengembangan Ii

Ukuran

Ay

| Warna

[ Aroma

Rasa

Tekstur

| Sifat keseluruhan (overall)

| o
| Penvajian
]

| Kemasan

AN Y B NN N

4
A

4
LF
1?
=
dl

A

Keterangan skala:

| = sangat tidak suka
2 =tidak suka
3 =suka

4 = sangat suka

Komentar / saran/ kritik: _

| et cun

Kesimpulan: Produk pengembangan diterima / W
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Lampiran 6. Borang hasil Validasi 11

BORANG UJI SENSORIS PROYEK AKHIR BOGA 2019

TAUAP DEVELOP (VALIDASLT TN ™
- g T s
Mama validator: Su‘ffll-p‘l]. _____ P'J.fhmntl .......................... Tanda tangan: . b, {' .
Tenis kelamin L -‘@ Tanggal . myrer Ea i

Sampel 4 ?‘lu‘ E"I'ﬁjl {‘m‘l‘ﬂrﬂ ﬂ-ﬁ'ﬁ .............. MNIM mbhs. lhglhm&]

[ hadapan Saudara disajikan 2 sampel produk makanan, Saudara diminta untuk menguji
hedonik secara sensoris berdasarkan karakteristik sensorisnya dengan cara memberikan skala
nilan | sampai dengan 4 vang tepat menggambarkan persepsi Saudara e rhadap produk tersebut.
kKomentarisaran'kritik pada produk WAJIB dusi,

. Sampel i |
Parameler sensoris Troduk seuan Froduk, pengembangan

Bentuk -‘4’
Ukuran 4 i
Warna 4 {
Aroma A
Rasa A
Tekstur A
Sifan keseluruhan (overall) A
Penvapian A ;
kemasan 4 :

Keterangan skala:

| = sangat tidak suka
2 = nidak suka

3 =suka

4 = sangat suka

Komentar / saran / Kritik:

K eiamans R

!_‘_x'"#_-‘h\

Kesimpulan: Produk pengcmbangtﬂlltﬁma‘( direvisi

—__
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Lampiran 7. Borang hasil uji panelis semi terlatih

BORANG UJI SENSORIS PROYERK
ARHIR BOGA 20019 TAHAP
DISSEMINATE SKALA TERBATAS

; A
Nama F\'I‘Hh LL I'\&'f?' Hranda angan: AAJ.{
Jenis kelamin: L /P Tanggal: 25 ‘:)3 ,20&‘9)

Sampel : Cranberry oatmeal cookies

Di hadapan Saudara disajikan 2 sampel produk makanan, Saudara diminta
untuk  menguji  hedonik  secara  sensoris  berdasarkan - Karakteristik
sensorisnya dengan cara memberikan skala nilai 1 sampai dengan 4 yang
tepal menggambarkan persepsi  Saudara terhadap produk tersebut.
Komentar saran kritik pada produk WAJIB diisi.

) Sampel
Parameter sensoris 07 5
Wamna - 4
Aroma Z( _l
Rasa 3 “f
Tekstur 4 /T
Sifat keseluruhan (overall) 3 @

Keterangan skala:

| = sangat tidak suka
2 = tidak suka

3 = suka

4 = sangal suka

3 SWRZN)

l(?r?cf:m% saran / krut_k fOSUr\k/Q (76(@ Hd{)ft 'H’( fa(y
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Lampiran 8. Borang hasil uji skala luas

" RICE BRAN CRANBERRY COOKIES

Berilah tanda (X) sesuai pendapat saudara :
Nilai 1 - sangat tidak disukai

Nilai 2 - tidak disukai

Nilai 3 - disukai

Nilai 4 . sangat disukai

Karakteristik Penilaian Komentar
Warna 1121319

Aroma 123 M
Tekstur 1 12373 ﬁ\

Rasa 1121315

Keseluruhan | 1| 2| 3[4

RTINS — AL
BO31
RICE BRAN CRANBERRY COOKIES

Berilah tanda (X) sesuai pendapat saudara :
Nilai 1 . sangat tidak disukai
Nilai 2 - tidak disukai
Nilai 3 - disukai

Nilai 4 . sangat disukai

Karakteristik Penilaian Komentar
Warna 12|39

Aroma 1|23] 4

Tekstur 11241314

Rasa 112193

Keseluruhan | 1 | 2 :ﬂ 4
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Lampiran 9. Display pada saat penjurian
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Lampiran 10. Data hasil uji skala terbatas

Keseluruhan

3,50

Rasa

3,53

Tekstur

3,36

Aroma

3,36

Warna

3,5

No.

10.
11.

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.
Rerata
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Lampiran 11. Data hasil uji skala luas

Keseluruhan

Rasa

Tekstur

Aroma

Warna

No.

10.

11.

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

22.

23.

24.
25.

26.

27.

28.

29.

30.
31.

32.
33.

34.
35.

36.
37.
38.
39.
40.
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Keseluruhan

3,70

Rasa

3,66

Tekstur

3,71

Aroma

3,65

Warna

3,62

No.

41.

42.

43.

44.

45.

46.

47.

48.

49.

50.
51.

52.
53.

54.
55.

56.
57.
58.
59.
60.
61.

62.

63.

64.
65.

66.

67.

68.

69.

70.
71.

72.
73.

74.
75.

76.
77.

78.

79.
80.
Rerata
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Lampiran 12. Data hasil uji proksimat

L.ab. Chem-Mix Pratama

HASIL ANALISA
Nomor:007/CMP/O4 201
Laboratorium Pengujian @ Laboratorium Chem-Mix Pratama

Tanggal Pengujian : 7 April 2019
i T - —— _'I__ s EN e e —l_ N N ]
No Kode Sample | Analisa Ulangan 1 | Ulangan 2 |
' |
| f | S| ) _ {
| =. l ‘
| i | '|
|| | Cookies Bekatul | Air 5.0830 % 49916 % |
| Kranberi | I
: Abu L3508% | 1.3856 % |
] |
| | Protein 5.1657 % 52060 % |
| - , i
| | | Lemak BIY% | BOB%
| | |
|
| Serat Kasar 12.8048 % 124340 % |
| |
‘ | Karbohidrat 52.2835 % 529397 % |
[ | |
|
;| || Energy 434.3222 kal/100g '| 434.5378 Kal/100g |
1
' |

L
lJiperik,n_.fe‘h' penyclia, alis

LA : '

WL ) ,,/Lﬂ
SigitSujarwo | (e — /uh .......
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Lampiran 13. Dokumentasi kegiatan proyek akhir
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