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2019 k
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14. | Sclasa, 07 Mei 2019 | Bimbingan Revisi Laporan BABIV |
dan Bimbingan BAB V /’
15. | Kamis, 9 Mei 2019 Bimbingan Revisi Laporan BAB IV
dan BABV (ff
16. | Kamis, 9 Mei 2019 Bimbingan Kelengakapan Laporan
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BORANG UJI SENSORIS PROYEK AKIHIR BOGA 2019

TAHUAP DEFINE
rooanl’ u°
Nama 2 0/‘ ..... Mﬂbﬁ ......................................... Tanda lamgw..........

Jenis kelamin €/ P
73 Februan Loig

 Scoleh Zqg.

Sampel.  Saiiaiensienssinsing

Tanggal

Di hadapan Saudara disajikan 3 sampel produk makanan, Saudara diminta untuk menguji mutu
hedonik secara sensoris berdasarkan karakteristik sensorisnya dengan cara memberikan skala
nilai 1 sampai dengan 5 yang tepat menggambarkan persepsi Saudara tethadap produk tersebut.
Komentar/saran/kritik pada produk WAJIB diisi.

Sampel
Parameter sensoris IQG sep ) /@ esep @ Lo Sep 3
Bentuk 74 7 4
Ukuran 4 4 4
Warna 4 4 ]
Aroma 3 4
Rasa 4 3 4
Tekstur ) 3 4
Sifat keseluruhan
(overall) 4 4 4
Keterangan skala:
Parameter sensoris
Skala . Sifat
Bentuk Ukuran/Porsi Warna Aroma | Rasa | Tekstur
keseluruhan
1 Sangat tidak | Sangat tidak | Sangat tidak | Sangat | Sangat | Sangat | Sangat tidak
sesuai sesuai sesuai lemah | lemah | lunak baik
2 | Tidak sesuai | Tidak sesuai | Tidak sesuai | Lemah | Lemah | Lunak | Tidak baik
3 | Agak sesuai Agak sesuai | Agaksesuai | Agak | Agak | Agak Agak baik
lemah | lemah | lunak
4 Sesuai Sesuai Sesuai Kuat | Kuat | Keras Baik
5 | Sangat sesuai | Sangat sesuai | Sangat sesuai | Sangat | Sangat | Sangat | Sangat baik
kuat kuat keras

Komentar / saran / kritik:




BORANG UJI SENSORIS PROYEK AKHIR BOGA 2019
TAHAP DESIGN

Dr Marwants

Jenis kelamin : £ /P .
Tingiail . /g Febrnian 209

Sampel : Jeotop £99

Nama

Tanda tangan: ...

Di hadapan Saudara disajikan 1 sampel produk acuan dan 3 sampel produk pengembangan,
Saudara diminta untuk menguji mutu hedonik secara sensoris berdasarkan karakteristik
sensorisnya dengan cara memberikan skala nilai 1 sampai dengan 5 yang tepat menggambarkan
persepsi Saudara terhadap produk tersebut. Komentar/saran/kritik pada produk WAJIB diisi.

Produk pengembangan
Parameter sensoris | Produk acuan o o
5| 7¢n /60
Bentuk 5 p g 4
Ukuran 4 3 3 4
Warna 4 4 4 ¢
Aroma 4 32 3 4
Rasa 3 3 3 &
Tekstur 3 4 4 4
Sifat keseluruhan
(overall) 4 4 4 4
Keterangan skala:
Parameter sensoris
Skala . Sifat
Bentuk Ukuran/Porsi Warna Aroma | Rasa | Tekstur T
I | Sangat fidak | Sangat tidak | Sangat tidak | Sangat | Sangat Sangat | Sangat tidak
sesuai sesuai sesuai lemah | lemah | lunak i
2 Tidak sesuai | Tidak sesuai | Tidak sesuai | Lemah | Lemah | Lunak Tidak baik
3 Agak sesuai Agak sesuai | Agak sesuai | Agak Agak | Agak Agak baik
lemah | lemah | lunak
4 Sesuai Sesuai Sesuai Kuat Kuat Keras Baik
5 | Sangatsesuai | Sangatsesuai | Sangat sesuai | Sangat | Sangat Sangat | Sangat baik
kuat kuat keras

Komentar / saran / kritik:
[yrong E’flrpu/( :
Kasa, [=qung Karang Nendana. (Reses 75 %)

7
Erak Letapr Kergs (:Qo.(‘go\//OQz)




BORANG UJI SENSORIS PROYEK AKHIR BOGA 2019
TAHAP DEVELOP (VALIDASI 1/ 11)

Nama validator: AQK/MM ................................... Tanda langan:%

Jenis kelamin :%&/P Tanggal: 18 [ 2949

Sampel H J‘COAC’A%»? .................................. NIM mhs: ANG857234 3 4.

Di hadapan Saudara disajikan 2 sampel produk makanan, Saudara diminta untuk menguji
hedonik secara sensoris berdasarkan karakteristik sensorisnya dengan cara memberikan skala

nilai 1 sampai dengan 4 yang tepat menggambarkan persepsi Saudara terhadap produk tersebut.
Komentar/saran/kritik pada produk WAJIB diisi.

Sampel
Produk acuan Produk pengembangan

Parameter sensoris

Bentuk

Ukuran

Warna

Aroma

Rasa

Tekstur

Sifat keseluruhan (overall)
Penyajian

Kemasan

Qv [ | FoRy (W

\;\)uﬁ’\“""www

N

Keterangan skala:

1 = sangat tidak suka
2 = tidak suka

3 =suka

4 = sangat suka

Komentar / saran / kritik:

Kesimpulan: Produk pengembangan diterima / direvisi



BORANG UJI SENSORIS PROYEK AKHIR BOGA 2019
TAHAP DEVELOP (VALIDASI 1/1I)

Sampel —  MEEIEMLLE

Di hadapan Saudara disajikan 2 sampel produk makanan, Saudara diminta untuk menguji
hedonik secara sensoris berdasarkan karakteristik sensorisnya dengan cara memberikan skala
nilai 1 sampai dengan 4 yang tepat menggambarkan perscpsi Saudara terhadap produk tersebut.

Komentar/saraw/kritik pada produk WAJIB diisi.

Parameter sensoris Sampel

Produk acuan Produk pengembangan
Bentuk Yy
Ukuran 2 3
Warna ¥ 3
Aroma 9 Y
Rasa i =
Tekstur Y Y
Sifat keseluruhan (overall) Y 3
Penyajian 3 1
Kemasan Z Y Z Y

Keterangan skala:

1 = sangat tidak suka
2 = tidak suka

3 =suka

4 = sangat suka

Kesimpulan: Produk pengembangan diterima //Alirevi:



BORANG UJI SENSORIS PROYEK AKHIR BOGA 2019
TAHAP DEVELOP (VALIDASI 1/11)

Or Marwan b M. pof

Nama VAIAaLOT: «isiliniunsamumisirorisisrosssissasiarsasirassssiosss Tanda tangan: .

Jenis kelamin :&/P Tanggal:
Sampel . J‘ cotar £ 99

Di hadapan Saudara disajikan 2 sampel produk makanan, Saudara diminta untuk menguji
hedonik secara sensoris berdasarkan karakteristik sensorisnya dengan cara memberikan skala
nilai 1 sampai dengan 4 yang tepat menggambarkan persepsi Saudara terhadap produk tersebut.
Komentar/saran/kritik pada produk WAJIB diisi.

Sampel

Parameter sensori
' s Produk acuan Produk pengembangan

Bentuk
Ukuran
Warna Y
Aroma

/]
Rasa 5

i3

2

A\

Tekstur

Sifat keseluruhan (overall)
Penyajian 2
Kemasan

NN

Keterangan skala:

1 = sangat tidak suka
2 = tidak suka

3 =suka

4 = sangat suka

Komentar / saray / kritik:
- }DOf}Ft' I}Derﬁaﬁ'kan ~Jaus agan

Kesimpulan: Produk pengembangan diterima / direvisi



BORANG UJI SENSORIS PROYEK AKHIR BOGA 2019

TAHAP DEVELOP (VALIDASI 1/ 1I)
Nama validator: ......... /A/%PV‘ ...... A‘"A' ........................ Tanda tangan: /< .... ; .........................
Jenis kelamin :#/P Tanggal: /‘9 ..... que.;zO/g
Sampel et Colcﬁé“z? .................................... NIM mhs: /69213400 ..

Di hadapan Saudara disajikan 2 sampel produk makanan, Saudara diminta untuk menguji
hedonik secara sensoris berdasarkan karakteristik sensorisnya dengan cara memberikan skala
nilai 1 sampai dengan 4 yang tepat menggambarkan persepsi Saudara terhadap produk tersebut.
Komentar/saran/kritik pada produk WAJIB diisi.

Parameter sensoris Sampel
Produk acuan Produk pengembangan

Bentuk (f
Ukuran [
Warmna Yy
Aroma Y
Rasa 4
Tekstur 3
Sifat keseluruhan (overall) 2
Penyajian y
Kemasan 'L{

Keterangan skala:

1 = sangat tidak suka
2 = tidak suka

3 =suka

4 = sangat suka

Komentar / saran / kritik:

...... ude Le .

Kesimpulan: Produk pengembangan diterima / direvisi



BORANG UJI SENSORIS PROYEK AKHIR BOGA 2019
TAHAP DISSEMINATE SKALA TERBATAS

Nama : S}XA\(\.&QSUL\“WQJ’\ ....... Tanda tangan: .... &0 020
Jenis kelamin :% / P Tanggal: ... 3&-.0a% ...
Sampel : Scotch Egg

Di hadapan Saudara disajikan 2 sampel produk makanan, Saudara
diminta untuk menguji hedonik secara sensoris berdasarkan
karakteristik sensorisnya dengan cara memberikan skala nilai 1 sampai
dengan 4 yang tepat menggambarkan persepsi Saudara terhadap produk
tersebut. Komentar/saran/kritik pada produk WAJIB diisi.

Sampel

Parameter sensoris
321

U
b
pl

LN
5]
[ %)

Warna

Aroma

Rasa

Tekstur

Sifat keseluruhan (Overall)

%
A.

P pefo| M

Keterangan skala:
1 = sangat tidak suka
2 = tidak suka
3 =suka
4 = sangat suka
Komentar / saran / kritik:
) u Forlal

...................................................................................................................

...............................................................................................



BORANG UJI SENSORIS PROYEK AKHIR BOGA 2019
TAHAP DISSEMINATE SKALA TERBATAS

D —_— — L
Nama : "OW‘Q"‘VEXVA\\”‘O“‘ Tanda tangan: -///
Jenis kelamin @ P Tanggal: .55, /\(ong f >l

Sampel : Scotch Egg

Di hadapan Saudara disajikan 2 sampel produk makanan, Saudara
diminta untuk menguji  hedonik secara sensoris berdasarkan
karakteristik sensorisnya dengan cara memberikan skala nilai 1 sampai

dengan 4 yang tepat menggambarkan persepsi Saudara terhadap produk
tersebut. Komentar/saran/kritik pada produk WAJIB diisi.

. Sampel
Parameter sensoris 133 321
Warna % L
Aroma 3 7,
Rasa 24 o
Tekstur 2, =
Sifat keseluruhan (Overall) a\ Q

Keterangan skala:

1 = sangat tidak suka

2 = tidak suka

3 =suka

4 = sangat suka
Komentar / saran / kritik:

......................................................................................
.............................
.............................................................................................

.............................................................................
.................



BORANG UJI SENSORIS PROYEK AKHIR BOGA 2019
TAHAP DISSEMINATE SKALA TERBATAS

Nama : Javz. Foauna. W fe. . Tanda tangan: QU8
Jenis kelamin :\L\/@ Tanggal: ..£5....\Maret, . oy .

Sampel : Scotch Egg

Di hadapan Saudara disajikan 2 sampel produk makanan, Saudara
diminta untuk menguji hedonik secara sensoris berdasarkan
karakteristik sensorisnya dengan cara memberikan skala nilai 1 sampai
dengan 4 yang tepat menggambarkan persepsi Saudara terhadap produk
tersebut. Komentar/saran/kritik pada produk WAJIB diisi.

Sampel

Parameter sensoris 21

4

Warna 2

Aroma 2
Rasa 4
4
2

Tekstur
Sifat keseluruhan (Overall)

NSNS

Keterangan skala:

1 = sangat tidak suka

2 = tidak suka

3 =suka

4 = sangat suka
Komentar / saran / kritik:

...................................
......................................................................

...................................
...............................................................................

............................

.............................................................................................

A 3 warna  Garn v 2 RSN et e rzsa

Kemm—\gq—\ )



BORANG UJI SENSORIS PROYEK AKHIR BOGA 2019
TAHAP DISSEMINATE SKALA TERBATAS

Nama: ..... f) ..... /‘“ZQ&MﬁMﬁ Tanda tangan: ...... /g‘ ..........

Jenis kelamin : L /¥ Tanggal: .......... Zr‘/g/zew}
Sampel : Scotch Egg

Di hadapan Saudara disajikan 2 sampel produk makanan, Saudara
diminta untuk menguji hedonik secara sensoris berdasarkan
karakteristik sensorisnya dengan cara memberikan skala nilai 1 sampai
dengan 4 yang tepat menggambarkan persepsi Saudara terhadap produk
tersebut. Komentar/saran/kritik pada produk WAJIB diisi.

: Sampel
Parameter sensoris 432 321
Warna %
Aroma < ?
Rasa 2 7
Tekstur i ] 8
Sifat keseluruhan (Overall) p) “{

Keterangan skala:

1 = sangat tidak suka

2 = tidak suka

3 =suka

4 = sangat suka

- Komentar ,/eiz:ian / kritiE:

..................................................................................
.................................

.................................................................................
..............



Data Penilaian Uji Panelis Semi Terlatih
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Data Penilaian Uji Panelis Semi Terlatih
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12 B011 BO11 |
SOGUAM (Scotch Egg Tepung Jagung Ayam) SOGUAM (Scotch Egg Tepung Jagung Ayam)
Berilah tanda (X) sesuai pendapat saudara : Berilah tanda (X) sesuai pendapat saudara :
Nilai 1 : sangat tidak disukai Nilai 1 . sangat tidak disukai
Nilai 2 : tidak disukai Nilai 2 . tidak disukai
Nilai 3 : disukai Nilai 3 : disukai
Nilai 4 :_sangat disukai Nilai 4 : sangat disukai
Karakteristik Penilaian Komentar Karakteristik Penilaian Komentar
Warna 123« Warna 11213 %
Aroma 1[2] 3% ¢ Aroma 1.452.3
o O
Tekstur 1] 2[3][% 3"‘ Tekstur 1[2]3[ X% Onok-
Rasa 123! ¥ Rasa 1(2]|3[x
Keseluruhan | 1|2 [ 3| ¥ Keseluruhan | 112 |3 [ )
22  BO11
“"vx SOGUAM (Scotch Egg Tepung Jagung Ayam)
25 2L Berilah tanda (X) sesuai pendapat saudara :
SOGUAM (Scotch Egg Tepung Jagung Ayam) Nilai 1 : sangat tidak disukai
Berilah tanda (X) sesuai pendapat saudara : Nilai 2 : ti_dak d}“’ka‘
Nilai 1 : sangat tidak disukai Nilai 3 . disukai _ /
Nilai2  : tidak disukai Nilai4  : sangatdisukai
Nilai 3 : disukai Karakteristik Penilaian ] Komentar
Nilai 4 : sangat disukai Warna 112134
Karakteristik Penilaian Komentar Aroma 1[2]3]|X QW\C/
Warna 1{2]3|X Tekstur 1]2]3 X
Aroma 112 ¥%| 4 ) Rasa 1]12(3
Tekstur 112 ,3'\ 4 @aq@q\q Keseluruhan | 1| 2( 3 M
Rasa 1[2]3 %] Coae tz__ BOII
Keseluruhan | 1|2 3| ¥ 3
ST~ ey SOGUAM (Scotch Egg Tepung Jagung Ayam)
Berilah tanda (X) sesuai pendapat saudara - Berilah tanda (X) sesuai pendapat saudara :
Nilai 1 : sangat tidak disukai Nilai 1 : sangat tidak disukai
Nilai 2 : tidak disukai Nilai 2 : tidak disukai
Nilai 3 . disukai Nilai 3 : disukai
Nilai 4 : sangat disukai Nilai 4 . sangat disukai
Karakteristik Penilaian Komentar Karakteristik Penilaian Komentar
Warna 123X Jogarng & Warna 1123 wal \9:\"..‘
Aroma 1/2]13|X workelnya Aroma 11213 _ L\ |
Tekstur 12 X[ ek & men® Tekstur 1] 23] 4| 'V Kerad
Rasa 1] 2 [x 4 Rasa 1]2 X 4
Keseluruhan | 1 | 2 X[ 4] Keseluruhan | 12| 3
BO11
SOGUAM (Scotch Egg Tepung Jagung Ayam) 5% BOll
Berilah tanda (X) sesuai pendapat saudara - SOGUAM (Scotch Egg Tepung Jagung Ayam)
N?Ia? 1 : sangat tidak disukai Berilah tanda (X) sesuai pendapat saudara :
Nilai 2  tidak disukai Nilai 1 : sangat tidak disukai
Nilai 3 : disukai Nilai 2 : tidak disukai
Nilai 4 :_sangat disukai Nilai 3 . disukai
Karakteristik Penilaian Komentar Nilai 4 : sangat disukai
Warna 1123 Karakteristik Penilaian Komentar
Aroma 11213 @@ Warna 1[12]3]|2
Tekstur 1(2[¥] 4 OX Aroma 1{2]X] 4 W\L
Rasa 112 ][4 4 Tekstur 12Xl 4
Keseluruhan | 1 | 2 [>X| 4 Rasa 123X
. enrenies Keseluruhan | 1| 2| 3 [>{]

o



Data Penilaian Uji Kesukaan Skala Luas (Pameran)

Overall
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Tekstur
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Warna
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Overall

Rasa

Tekstur

Aroma

Warna

No
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Hasil Paired T-test

1. Hasil Paired T-test Karakteristik Warna

Paired Samples Statistics

Mean N Std. Deviation | Std. Error Mean
Pair1l  A432 2,9000 30 ,75886 , 13855
P321 3,4667 30 ,62881 , 11480

Paired Samples Statistics

Mean N Std. Deviation | Std. Error Mean
Pair1  A432 2,9000 30 ,75886 ,13855
P321 3,4667 30 ,62881 ,11480
Paired Samples Test
Paired Differences
95% Confidence
Std. Std. Interval of the
Devia| Error Difference Sig. (2-
Mean tion Mean Lower Upper t df tailed)
Pair 1 A43
2- ,5040
P -,56667 1 ,09202| -,75487| -,37847 -6,158 29 ,000
1

2. Hasil Paired T-test Karakteristik Aroma

Paired Samples Statistics

Mean N Std. Deviation | Std. Error Mean
Pairl  A432 2,8000 30 ,80516 , 14700
P321 3,2000 30 ,66436 , 12130

Paired Samples Correlations

N

Correlation Sig.

Pairl A432 & P321

30 ,786

,000




Paired Samples Test

Paired Differences

95% Confidence
Std. Std. Interval of the
Mea | Deviatio | Error Difference
n n Mean Lower Upper t df Sig. (2-tailed)
Pai A432 - -
ri P321 ,400| ,49827| ,09097| -,58606( -,21394 4,397- 29 ,000
00
3. Hasil Paired T-test Karakteristik Rasa
Paired Samples Statistics
Mean N Std. Deviation | Std. Error Mean
Pairl  A432 3,2000 30 ,80516 , 14700
P321 2,8000 30 ,88668 , 16189
Paired Samples Correlations
N Correlation Sig.
Pairl A432 & P321 30 ,831 ,000
Paired Samples Test
Paired Differences
95% Confidence
Std. Std. Interval of the
Deviatio |  Error Difference Sig. (2-
Mean n Mean Lower Upper t df tailed)
Pair A432 - ,4000
1 301 0 ,49827 ,09097 ,21394 ,58606 | 4,397 29 ,000




4. Hasil Paired T-test Karakteristik Tekstur

Paired Samples Statistics

Mean N Std. Deviation | Std. Error Mean
Pair1 A432 3,2667 30 ,73968 ,13505
P321 2,6000 30 ,85501 ,15610
Paired Samples Correlations
N Correlation Sig.
Pairl A432 & P321 30 ,829 ,000
Paired Samples Test
Paired Differences
95% Confidence
Interval of the
Std. | Std. Error Difference Sig. (2-
Mean | Deviation Mean Lower Upper t df tailed)
Pair A432 - ,6666
1 pa21 ; 47946 ,08754 ,48763 ,84570| 7,616 29 ,000

5. Hasil Paired T-test Karakteristik Keseluruhan

Paired Samples Statistics

Mean N Std. Deviation Std. Error Mean
Pair 1 432 3.1000 30 .75886 .13855]
321 2.9667 30 .66868 .12208




Paired Samples Correlations

N Correlation Sig.
Pair 1 432 & 321 30 .890 .000)
Paired Samples Test
Paired Differences
95%
Confidence
Std. Std. Interval of the
Mea | Deviati | Error Difference
n on Mean | Lower | Upper t df Sig. (2-tailed)
Pa A432
ir - 133 ,34575| ,06312| ,00423| ,26244 2,112 29 ,043
1 P321 33




Lab. Chem-Mix Pratama

The Best Chemicals Tolulion

HASIL ANALISA
Nomor:027/CMP/03/2019
Laboratorium Pengujian : Laboratorium Chem-Mix Pratama

Tanggal Pengujian : 27 Maret 2019
No Kode Sample Analisa Ulangan 1 Ulangan 2
Scotch Egg Air 53.8250 % 53.8536 %
Abu 1.5843 % 1.5341 %
Protein 13.7019 % 13.7500 %
Lemak 11.8849 % 11.9754 %
Serat Kasar 4.0030 % 3.9682 %
"~ | Karbohidrat 15.0007 % 14.9184 %

Energy 223.8187 kal/100g | 224.5261 kal/100g

Kretek, Jambidan, Banguntapan, Bantul, Yogyakarta
Telp. 085 100 116 832



Hasil Perhitungan Informasi Gizi Scotch Egg Tepung Jagung Ayam

Energi Total
Lemak 11;’;02 x 50 g x 9 Kkal = 53,6859 Kal
Protein = 1?’070229 x 50 g x 4 Kkal = 27,4518 Kal

_ 14,9595
100 g

Karbohidrat

x 50 g x 4 Kkal = 29,919 Kal

Berat Zat Gizi Pertakaran Saji

_ 11,9302

Lemak Total = " x500=5,965199=5¢g

13 7259

Protein x500=6,8629=7¢

100

_ 14,9595

Karbohidrat = o ><50g 7,47975=8¢

AKG Konsumen Umum

_ 111,0567

Energi total = 2150 Kal

x 100% = 5,1654 %=5 %

6 8629

Peotein =60g x100% =11,4381%=11%

5 9651

Lemak Total =67¢g x 100% =8,9031% =9 %

74-7975

x 100 % =2,3014 % =2 %

Karbohidrat Total = 325 ¢



Bahan Lokal : Inovasi Kuliner Berbasis Serealia untuk

Mendorong Pemanfaatan Bahan Lokal

Kategori : Jasa Boga

Scotch Egg Tepung Jagung Ayam

Potion size : 1 porsi Condiment : Daun Bawang
Cooking time : 30 menit
Cooking methode : Boilling dan Deep Frying
Dressing/sauce : Barbeque sauce Garnish : Mix Vegetable
Ingredients Quantity Preparation Method
Tepung jagung 159
Daging Ayam 759 Dihaluskan
Telur Ayam 1 butir Direbus
Telur Ayam 1 butir Dikocok lepas
Tepung Terigu 209
Tepung Panir 209
Pala Ya sdt
Lada Ya sdt
Garam Ya sdt Direbus
Daun Bawang 1 ruas Dicincang Kasar
Susu Cair 1 sdm
Procedur

Scotch Egg Tepung Jagung Ayam :

1.

2.

3.

© N

Cuci semua bahan hingga bersih

Rebus telur selama 10 menit, setelah mendidih diangkat rendam dalam air
dingin setelah itu kupas

Haluskan daging ayam tanpa tulang bersama tepung jagung, bawang
bombay, pala, lada, dan garam.

Daging ayam yang sudah dihaluskan ditambah daun bawang, diaduk
dengan tangan hingga daun bawang merata, sisihkan.

Siapkan telur rebus dan balurkan adonan daging tadi hingga menutupi
keseluruhan telur hingga berbentuk bulat.

Kocok satu butir telur dalam mangkuk, balurkan bulatan daging dengan
urutan tepung terigu, telur, dan yang terakhir tepung panir.

Goreng hingga warna menjadi kuning kecoklatan

Angkat, sisihkan

Potong sesuai selera, sajikan dengan saus
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