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LAMPIRAN I 
(Log Book Proposal Proyek Akhir dan Laporan Proyek Akhir Boga) 
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LOG BOOK BIMBINGAN PROYEK AKHIR 

No Hari, 

Tanggal 

Kegiatan Hasil Dokumentasi 

1. Kamis 

26/01/18 
• Konsultasi produk 

acuan. 1 

Ketebalan kulit masih 

terlalu tebal dalamnya 

agak sedikit keras 

 

 
 

2 Jumat 

27/01/18 
• Konsultasi produk 

acuan. 2 

Masih agak tebal dan 

kurang menyatu 

 

 
 

3 Senin, 

30/01/18 
• Konsultasi produk 

acuan. 3 

Rasa enak, kulit krispi 

dan dalamnya empuk 

sedikit kurang menyatu 

serta agak berminyak 
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2. Senin, 

05/02/18 
• Konsultasi  dengan 

subtitusi 60%, 70% 

tepung kacang 

kedelai dan 80%, 

90% tepung  tahu  

Subtitusi tepung kacang 

kedelai dan tahu 60%, 

80% memiliki kulit 

krispi dalamnya empuk 

dan 70%, 90%  agak 

langu kulit krispi agak 

tebal 

Subtitusi tepung 

kacang kedelai dan 

tahu 60%, 80% 

 

 
 

 

 

Subtitusi tepung 

kacang kedelai dan 

tahu 70%, 90% 

 

 
 

 

3. Senin, 

12/02/18 
• Konsultasi 

Proposal Proyek 

Akhir (untuk 

seminar proposal). 

Sudah baik, tata tulis 

diperbaiki 

 

4. Rabu, 

14/02/18 
• Konsultasi 

Proposal Proyek 

Akhir (untuk 

seminar proposal). 

Metode penelitian harus 

sesuai panduan dan 

dijelasakan 
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5. Senin, 

19/02/18 
• Konsultasi  Toba 

Crol dari subtitusi 

40% tepung 

Subtitusi tepung 

kacang kedelai dan 

tahu 60%, 80% 

bersama dengan 

pelengkap pilaf 

rice, acar dan saus 

bangkok  

Toba Crol dari subtitusi 

40% tepung Subtitusi 

tepung kacang kedelai 

dan tahu 60%, 80% 

hasilnya sudah baik 

begitu juga dengan 

sambal bangkok dan 

acar, namun pada pilaf 

rice warnanya agak 

pucat. 

 

6. Selasa, 

20/02/18 
• Konsultasi 

kemasan dan label 

Sudah sesuai 

 

7. Rabu, 

21/03/18 
• Vailidasi I Platting diperbaiki, 

warna diperbaiki , nasi 

pilaf sedikit pucat dan 

Toba Crol sedikit 

berminyak 

 

8. Senin, 

26/03/18 
• Vailidasi II Platting diperbaiki agar 

terlihat menyatu, Toba 

Crol sudah baik, pilaf 

rice cabai hijau rasanya 

enak, acar dan sambal 

bangkok baik 

 

 
 

9. Senin, 

27/05/18 
• Konsultasi 

Laporan Proyek 

Akhir 

Bagian latar belakang di 

sesuaikan kembali agar 

lebih runtut dengan 

identifikasi masalah. 

 

10. Selasa, 

28/05/18 
• Konsultasi 

Laporan Proyek 

Akhir (untuk 

ujian). 

Acc   

11. Kamis, 

07/06/18 
• Konsultasi revisi 

ketua penguji, 

Laporan Proyek 

Acc  
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Akhir dari BAB 1-

3. 

12. Jumat, 

08/06/18 
• Konsultasi revisi 

ketua penguji, 

Laporan Proyek 

Akhir dari BAB 4-

5. 

Acc  

13. Selasa, 

03/07/18 
• Konsultasi revisi 

penguji utama, 

Laporan Proyek 

Akhir. 

• Tata letek penulisan 

• Acc 

 

14. Jumat, 

06/07/18 
• Konsultasi revisi 

sekertaris, Laporan 

Proyek Akhir. 

• Pada BAB 1-5 

pembenahan isi 

 

15. Senin 

09/07/18 
• Konsultasi revisi 

Sekertaris, 

Laporan Proyek 

Akhir. 

• Pada BAB 1-5 

pembenahan isi 

 

 Rabu 

09/07/18 
• Sekertaris, 

Laporan Proyek 

Akhir. 

• Pada BAB 1&5 

pembenahan isi 

 

 Kamis 

10/07/18 
• Sekertaris, 

Laporan Proyek 

Akhir. 

• Acc  
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LAMPIRAN II 
(Log Book Toba Crol) 
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LAMPIRAN III 
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(Contoh Borang Validasi I dan Validasi II) 
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BORANG UJI SENSORIS (VALIDASI 1) 

 

Nama Dosen  : ........................................................  

Tanggal  : ........................................................  

Nama Produk  : ........................................................  

 

 Karakteristik Hasil Pengamatan  

  Produk Standar Produk Modifikasi  

 Warna     

 Aroma     

 Tekstur     

 Rasa     

 Keseluruhan     

 

Saran 

Perbaikan  

: ...........................................................................................................

................. 

............................................................................................................................................

.................... 

............................................................................................................................................

.................... 

............................................................................................................................................

.................... 

............................................................................................................................................

.................... 
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BORANG UJI SENSORIS (VALIDASI 2) 

 

Nama Dosen  : ........................................................  

Tanggal  : ........................................................  

Nama Produk  : ........................................................  

 

 Karakteristik Hasil Pengamatan  

  Produk Standar Produk Modifikasi  

 Warna     

 Aroma     

 Tekstur     

 Rasa     

 Keseluruhan     

 

Saran 

Perbaikan  

: ...........................................................................................................

................. 

............................................................................................................................................

.................... 

............................................................................................................................................

.................... 

............................................................................................................................................

.................... 

............................................................................................................................................

.................... 
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LAMPIRAN IV 
(Contoh Borang Uji Kesukaan) 
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LAMPIRAN VII 
(Borang Uji Panelis) 

  

BORANG UJI KESUKAAN TERBATAS 

Nama   : ………………………………………. 

Tanggal  : ………………………………………. 

Nama Produk : Toba Crol (Tofu Bamboo Charcoal Roll) 

Intruksi : 

Di hadapn saudara disajikan produk makanan. Saudara diminta untuk memberikan penilaian 
terhadap produk tersebut sesuai dengan tingkat kesukaan saudara. 

Nilai 1 untuk sangat tidak disukai 

Nilai 2 untuk tidak disukai 

Nilai 3 untuk disukai 

Nilai 4 untuk sangat disukai 

Berikan tanda silang (X) yang sesuai dengan tingkat kesukaan saudara pada produk tersebut serta 
berikan komentar 

Karakteristik Nilai 

Kode 123              Kode 321 

Warna 1 2 3 4 1 2 3 4 

Aroma 1 2 3 4 1 2 3 4 

Tekstur 1 2 3 4 1 2 3 4 

Rasa 1 2 3 4 1 2 3 4 

Keseluruhan 1 2 3 4 1 2 3 4 
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LAMPIRAN V 
(Borang Validasi)  
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