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ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk: 1) Mengembangkan produk dendeng, abon,
dan nugget berbasis jantung pisang dilihat dari formula dan teknik olah 2)
Mengetahui tampilan kemasan produk dendeng, abon dan nugget 3) Mengetahui
daya terima masyarakat terhadap dendeng, abon dan nugget dengan bahan jantung
pisang.

Penelitian ini adalah penelitian R & D atau kepanjangan dari Research and
Developmen. Pelaksanaan penelitian dimulai dari tahapan pengumpulan resep,
pemilihan resep acuan, perancangan produk, pengujian produk, validasi oleh tim
dosen penguji. Penelitian dilakukan pada bulan Maret sampai bulan Juni 2012,
penelitian poduk dari proses uji coba resep pengembangan, memperbaiki dan
membuat produk akhir dilakukan di Laboraturium PTBB FT UNY. Setelah diperoleh
formula yang tepat dilaksanakan uji penerimaan produk oleh 30 panelis terlatih. Data
yang diperoleh dengan mengkategorikan hasil penilaian panelis terhadap produk yang
diujikan dengan skala kategori dapat diterima dan tidak dapat diterima.

Hasil pengembangan diperoleh : 1) Formula yang tepat dendeng jantung
pisang dengan subtitusi 100% jantung pisang sedangkan formula yang tepat abon
jantung pisang adalah 50:50 (jantung pisang:daging sapi) sedangkan formula yang
tepat nugget jantung pisang adalah 80:20 (jantung pisang:ikan tegiri) Teknik olah
pembuatan produk laik pauk jantung pisang adalah baking atau memanggang untuk
dendeng jantung pisang dan steaming atau mengkukus dan frying atau mengoreng
untuk produk nugget jantung pisang 2) Kemasan yang digunakan dendeng adalah
mika kedap udara yang diberi stiker nama produk, pada abon dugunakan toples kaca
kedap udara dan pada nugget digunakan mika yang ditempel stiker produk 3) Tingkat
penerimaan masyarakat terhadap produk dendeng jantung pisang adalah 100%, abon
jantung pisang adalah 97%, dan produk nugget jantung pisang adalah 90%.
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