RENCANA PELAKSANAAN PEMBELAJARAN (RPP)



Nama Sekolah


:  SMK Negeri 1 Kalasan


Program Studi Keahlian 
:  Tata Boga


Mata Pelajaran

:  Kompetensi Kejuruan


Kelas/Semester

:  XI / 1


Tahun Pelajaran 

:  2013 / 2014
Standar Kompetensi

Menyiapkan dan Mengolah Produk yang Menggunakan Adonan Liquid 
Kompetensi Dasar

Menyiapkan dan membuat produk Choux Paste, Pancake dan Crepes
Alokasi Waktu
:  1 x 4 x 45 menit
Nilai KKM

:  75
Pendidikan Karakter Budaya Bangsa /Jawa

Nilai-nilai yang ditanamkan untuk memperkuat karakter budaya bangsa / Jawa adalah :

1. Kerjasama 
2. Tanggung jawab
3. Displin 
Indikator Pencapaian Kompetensi
1. Menyebutkan alat dan bahan pembuatan choux paste, pancake dan crepes
2. Menguasai pembuatan choux paste , pancake dan crepes
A. Tujuan Pembelajaran
1. Siswa dapat menyebutkan alat dan bahan dalam pembuatan choux paste, pancake dan crepes
2. Siswa dapat mempraktikan pembuatan choux paste, pancake dan crepes
B. Materi Pokok Pembelajaran
1. Alat dan bahan dalam pengolahan choux paste, pancake dan crepes
2. Proses pengolahan choux paste, pancake dan crepes
C. Pendekatan dan Metode Pembelajaran


1.
Pendekatan

: PAKEM

2.
Metode

: praktik 
         3.   Media 

: alat dan bahan praktik                             
D.  Kegiatan Pembelajaran
	No
	Kegiatan Pembelajaran
	Waktu

	1.
	Kegiatan Pendahuluan
	 10 menit

	
	a. Pembukaan dengan mengucap salam
b. Berdoa untuk memulai kegiatan
c. Mengabsen siswa

d. Apersepsi : menjelaskan cara pembuatan dengan resep yang telah dibagikan dan menunjukan kepada siswa contoh produk choux paste, pancake dan crepes.
	

	No
	Kegiatan Pembelajaran
	Waktu

	2.
	Kegiatan Inti
	135 menit

	
	Eksplorasi:
a. Menjelaskan alat dan bahan yang digunakan dalam pembuatan choux paste, pancake dan crepes
b. Menjelaskan tahapan pembuatan choux paste, pancake dan crepes
Elaborasi:
Tiap kelompok mempraktikkan pembuatan choux paste, pancake dan crepes

 Konfirmasi:

c. Guru mengevaluasi hasil praktik siswa
	

	3
	Kegiatan Penutup
a. Penilaian 
b. Penutupan dengan salam
	15 menit


E.
Sumber Belajar
1. Resep adonan liquid 
2. Dwi lestari Iriani. 2011. Dasar-dasar Adonan. Kalasan: SMK N 1 Kalasan
F. 
Penilaian 
1. Teknik Penilaian : 
a. Kriteria hasil praktik
	Kelompok
	Nama Produk
	Rasa
	Aroma
	Tekstur
	Warna

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


Yogyakarta, 27 Agustus 2013
	Mengetahui,
Guru Pembimbing

Dra. Dwi Lestari Iriani

NIP. 19640801 198903 2 009
	                 Mahasiswa PPL
                 Latifah Dwi Nursita
     NIM. 1051121141001

	
	


