RENCANA PELAKSANAKAN PEMBELAJARAN
(RPP)

Satuan Pendidikan 

: SMK Negeri 1 Kalasan

Kelas/Semester


: X/1

Mata Pelajaran 


: Dasar Kompetensi Kejuruan

Materi Pokok


: Melakukan Persiapan Pengolahan 

Pertemuan ke-


: 2 (dua)

A. Kompetensi Inti

1. Melakukan Persiapan Pengolahan 

2. Menghayati dan menanamkan sisi kereligiusan menurut agamanya masing-masing

3. Mengembangkan perilaku jujur, disiplin, tanggung jawab, peduli, santun, ramah lingkungan, gotong royong, kerjasama, cinta damai, responsive, dan pro-aktif.

4. Mengolah,  menalar, dan menyaji dalam ranah konkret dan ranah abstrak terkait dengan pengembangan dari yang dipelajarinya di sekolah secara mandiri, dan  mampu menggunakan metode sesuai kaidah keilmuan
B. Kompetensi Dasar

Menunjukkan alur kerja persiapan pengolahan
C. Indikator Pencapaian Kompetensi
1. Dapat menjelaskan pengertian dapur

2. Dapat menjelaskan dan mengidentifikasi fungsi dapur

3. Dapat Mengidentifikasi strukutur organisasi dapur

4. Mampu  mengidentifikasi jenis-jenis dapur

5. Mendiskripsikan alur kerja yang efisien didapur

6. Menjelaskan persyaratan dapur yang baik

7. Mendiskripsikan hal yang perlu diperhatikan dalam penggunaan dapur
D. Tujuan Pembelajaran
Melalui diskusi, mengamati dan membaca referensi siswa dapat:

1. Menunjukkan perilaku yang dapat dipercaya dalam perkataan, tindakan dan pekerjaan

2. Menunjukkan sikap rasa senang berbicara, bergaul dan bekerjasama dengan orang lain.

3. Menunjjukan sikap tertib dan patuh pada berbagai ketentuan dan peraturan.

4. Menunjukkan sikap dan perilaku tanggung jawab untuk melaksanakan tugas dan kewajiban yang seharusnya dia lakukan terhadap diri sendiri, masyarakat, lingkungan (alam, sosial, dan budaya) negara dan Tuhan Yang Maha Esa.

5. Menunjukkan sikap dan tindakan yang selalu berupaya untuk mengetahui lebih mendalam dan meluas dari sesuatu yang telah dipelajarinya, dilihat dan didengar. 
E. Materi Ajar

1. Pengertian Dapur

2. Macam-macam fungsi dapur

3. Struktur organisasi dapur 

4. Jenis-jenis dapur

5. Alur kerja yang efisien didapur

6. Macam-macam persyaratan dapur

7. Hal-hal yang perlu diperhatikan dalam penggunaan dapur                   
F. Alokasi Waktu

Pertemuan ke dua, 3x30 menit = 90 menit
G. Pendekatan, Strategi, dan Metode Pembelajaran
a. Pendekatan


: scientific
b. Strategi


: cooperative learning
c. Metode Pembelajaran

: ceramah, diskusi, tanya jawab, penugasan 
H.  Kegiatan Pembelajaran

	Kegiatan
	Deskripsi
	Alokasi waktu

	Pendahuluan
	a. Memberikan salam

b. Guru memastikan kepada siswa tentang kesiapan dan kenyamanan untuk belajar

c. Mengabsen siswa
d. Menunjukkan salah satu siswa untuk memimpin berdoa
e. Menanyakan materi minggu yang lalu
	10 menit

	Inti
	Pertemuan 2
a. Menyampaikan materi penerimaan bahan yang belum selasai pada pertemuan pertama

b. Membentuk kelompok dan mendiskusikan materi penerimaan barang

c. Mempersilahkan untuk mempresentasikan

d. Menyampaikan pengertian tentang dapur

e. Menjelaskan fungsi-fungsi dapur

f. Mendiskripsikan struktur organisasi dapur

g. Menjelaskan macam-macam jenis dapur

h. Menjelaskan macam-macam persyaratan dapur

i. Menjelaskan prinsip yang perlu diperhatikan dalam penggunaan atau penataan dapur
j. Menjelaskan persyaratan dapur

k. Membentuk kelompok dan mendiskusikan bentuk dapur yang alur kerjanya  effisien
	80 menit


	Penutup
	a. Menyimpulkan materi pembelajaran
b. Siswa mengumpulkan hasil diskusi dan mengumpulkan tugas-tugas yang diberikan guru

c. Mengucapkan salam
	15 menit


I. Penilaian Hasil Belajar
· Penilaian Non Tes ( Lembar Pengamatan Kerja kelompok)
	Indikator Penilaian dan skor

	Sikap selama proses pembelajaran
	Kerjasama dalam kelompok 
	Keaktifan dalam proses pembelajaran
	Partisipasi dalam pembelajaran
	Jumlah

	Skor max 25
	Skor max 25
	Skor max 25
	Skor max 25
	Skor 100


J. Sumber Belajar
· Yuri dan Titin, 2009. Manajemen Dapur. Universitas Negeri Yogyakarta: PTBB
· White board

· Power point

· Lcd 

	
	             Kalasan, 25 July 2013

	Guru Mata Pelajaran

Dra. Dwi Lestari Iriani

NIP. 19640801 198903 2 009
	Mahasiswa PPL

Latifah Dwi Nursita

Nim. 10511241001


LEMBAR PENGAMATAN KERJA KELOMPOK

KELAS X JASA BOGA
	No.
	Nama
	Sikap

(max 25)
	Kerja Sama

(max 25)
	Keaktifan

(max 25)
	Partisipasi

(max 25)
	Jumlah

	1.
	Afifah Rizkiandari Harsono
	
	
	
	
	

	2.
	Alexandra Nirmala Sekar  Putri
	
	
	
	
	

	3.
	Anita Dwi Nuryani
	
	
	
	
	

	4.
	Ardi Jaya Kusuma
	
	
	
	
	

	5.
	Ardiansyah Putra
	
	
	
	
	

	6.
	Aulia Nur Rahmani
	
	
	
	
	

	7.
	Bagas Amar Afdholi
	
	
	
	
	

	8.
	Dea Puspitasari
	
	
	
	
	

	9.
	Desi sara Widati
	
	
	
	
	

	10.
	Dessy Caesar Umi Khabibah
	
	
	
	
	

	11.
	Devi Cindy Adam
	
	
	
	
	

	12.
	Dewi Fathonah Galih Raga Siwi
	
	
	
	
	

	13.
	Efvi Nur Rohmahwati
	
	
	
	
	

	14.
	Eko Sri Cahyono
	
	
	
	
	

	15.
	Endah Budi Astuti
	
	
	
	
	

	16.
	Fadhila Maharani
	
	
	
	
	

	17.
	Indri Angesti
	
	
	
	
	

	18.
	Isnawan 
	
	
	
	
	

	19.
	Krismonika Lubis
	
	
	
	
	

	20.
	Maria Tuti Widiyati
	
	
	
	
	

	21.
	Murti Widyastuti
	
	
	
	
	

	22.
	Nunung Ayu Melinda Wati
	
	
	
	
	

	23.
	Puspasari
	
	
	
	
	

	24.
	Rizallulhak
	
	
	
	
	

	25.
	Sefti Andriyani
	
	
	
	
	

	26.
	Septi Indah Rahayu
	
	
	
	
	

	27.
	Siti Nurul Halimah
	
	
	
	
	

	28.
	Ulfa Aprillia Putri
	
	
	
	
	

	29.
	Veronica Agata
	
	
	
	
	

	30.
	Vina Viskawati
	
	
	
	
	

	31.
	Woro Setyo Rini
	
	
	
	
	

	32.
	Yani aji Trisakti
	
	
	
	
	

	33.
	Yazid Raihan Maulady
	
	
	
	
	

	34.
	Yogi Syah Putra
	
	
	
	
	


