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)ANALISIS HASIL EVALUASI BELAJAR
TAHUN PELAJARAN 2013/ 2014
[image: sgs][image: sgs 2]
Satuan Pendidikan			: SMK Negeri 3 Klaten
Bidang Studi Keahlian			: Seni, Kerajinan
Program Studi Keahlian			: Tata Boga
Mata Pelajaran/ Stand. Komp.		: Mengolah Makanan Kontinental 
Kelas					: XI JB 1
Hari/ Tanggal				: ............................................
	No.
	Nama Siswa
	Hasil yang dicapai
	Nilai
	Keterangan
	Tindak Lanjut

	
	
	Nilai
	% jawab benar
	Terendah
	Ter tinggi
	Berhasil
	Ga gal
	

	1. 
	Anita Francisca Apriliana
	75,25
	
	
	
	
	
	Remidi 

	2. 
	Apriliana Dyah Pangestika
	79,75
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Asti Rahayu
	81,75
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Ayu Lestari
	83,25
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Bernadine Vinny Gracias P.
	87,5
	
	
	
	
	
	

	6. 
	Betty Apri Liawati
	85,75
	
	
	
	
	
	

	7. 
	Cornelia Maya Kusuma D.
	80
	
	
	
	
	
	

	8. 
	Diana Permata Sari
	77
	
	
	
	
	
	

	9. 
	Dwi Ramadani
	80
	
	
	
	
	
	

	10. 
	Elizabeth Apriyani Sri Sayekti
	78
	
	
	
	
	
	

	11. 
	Entin Eriyanti
	82,5
	
	
	
	
	
	

	12. 
	Erni Dwi Astuti
	78
	
	
	
	
	
	

	13. 
	Erni Murtanti
	79,5
	
	
	
	
	
	

	14. 
	Galih Etika Sari
	79,5
	
	
	
	
	
	

	15. 
	Krisna Mardhani
	78,5
	
	
	
	
	
	

	16. 
	Novi Sulistyaningrum
	79,5
	
	
	
	
	
	

	17. 
	Novia Kusuma Ayu Agatha
	84
	
	
	
	
	
	

	18. 
	Retikka Wahyu K.
	87,5
	
	
	
	
	
	

	19. 
	Rula Diastama
	81,5
	
	
	
	
	
	

	20. 
	Sari Indriyani
	73,5
	
	73,5
	
	
	
	Remidi

	21. 
	Sarroh Firmawati
	73,5
	
	
	
	
	
	Remidi

	22. 
	Siska Diyah Ekowati
	79,5
	
	
	
	
	
	

	23. 
	Sonia Riantiarno Yusuf
	83,5
	
	
	
	
	
	

	24. 
	Sri Lestari
	84,5
	
	
	
	
	
	

	25. 
	Sri Mulyani
	84,5
	
	
	
	
	
	

	26. 
	Tri Wahyuni
	79
	
	
	
	
	
	

	27. 
	Tri Wahyuningsih
	77,5
	
	
	
	
	
	

	28. 
	Tri Wahyuti
	77
	
	
	
	
	
	

	29. 
	Valentina Aditya Monica P.
	85,5
	
	
	
	
	
	

	30. 
	Virgine Evita Puspawardani
	85,75
	
	
	
	
	
	

	31. 
	Wahyani Dewi Indarti
	88,25
	
	
	88,25
	
	
	

	32. 
	Widiya Annisa Dewi
	81,75
	
	
	
	
	
	

	33. 
	Yunanto Agung Suryatama
	83,75
	
	
	
	
	
	

	34. 
	Dwi Filliyani
	79,25
	
	
	
	
	
	

	Jumlah
	2775,5
	
	
	
	
	
	

	Rata- rata Taraf Serap
	81,63
	
	
	
	
	
	

	Jelajah Taraf Serap
	
	
	
	
	
	
	



	Mengetahui
    Guru Mata Pelajaran




      Dra. Muryuniati
NIP. 19610615 198503 2 012
	Klaten, ...................
                 Mahasiswa PPL UNY 2013/2014



                            Arina Maharani
                         NIM. 12511247009


I. ANALISA DAN TINDAK LANJUT

	No.
	Kesimpulan
	Data
	Krirteria Pembanding
	Tindak  Lanjut

	
	
	Siswa
	%
	
	

	1.
	Jumlah kelompok yang sudah mencapai KKM (..............)
	31
	91,2
	
	

	2.
	Jumlah kelompok yang belum mencapai KKM
	3
	8,8
	
	Remidi




II. PERBAIKAN DAN PENGAYAAN
Berdasarkan analisa hasil evaluasi belajar di atas
A. Perbaikan kesulitan belajar sswa sebagai berikut :

	No.
	Siswa yang Mengalami Kesulitan
	Jenis Kesulitan
	Usaha Bantuan
	Hasil

	1
	Anita Francisca Apriliana
	Tes kognitif
	Remidial
	Mencapai KKM

	2
	Sari Indriyani
	Tes kognitif
	Remidial
	Mencapai KKM

	3
	Sarroh Firmawati
	Tes kognitif
	Remidial
	Mencapai KKM

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	





B. Pengayaan Siswa Sbb :

	No.
	Nama Siswa 
	Usaha Bantuan
	Hasil

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	



SOAL REMIDIAL 
1. Sebutkan pengertian sandwich!
2. Sebutkan 4 jenis roti yang dapat diguanakan untuk membuat sandwich !
3. Jelaskan pengertian spread dan berikan contoh (3)!
4. Sebutkan 4 bagian utama sandwich berikan contoh massing-masing 2!
5. Sebutkan 3 standard sanwich yang baik!
Jawab:
1. Sandwich adalah makanan yang dibuat dari bermacam-macam roti (bread) yang diris (merupakan belahan tipis) dan diisi dengan berbagai isian.
2. [bookmark: _GoBack]french bread, toast bread, hamburger bun, hot dog bun.
3. Spread/olesan adalah bahan makanan yang lembek atau setengah kental yang dioleskan pada permukaan roti. Spread/oleasan ini berfungsi untuk memberikan rasa, menambah kelembaban, sebagai pelekat, menambah gizi dan kesempurnaan pada sandwich. Spread yang dipergunakan harus lunak, mudah dioleskan dan tidak berair atau basah. Misalnya dapat menggunakan: butter, mentega atau mayonaise.
4. Bagian utama sandwich:
· Bread : toast bread, french bread
· Spread: butter, mayonnaise
· Filling: beef bacon, cheese
· Garnish: cucumber, tomato

5. Sandwich yang baik ditentukan oleh beberapa hal:
· Roti yang dipergunakan harus segar (baru) dan cukup kekar, sehingga sandwich tidak mudah hancur dan patah pada waktu diambil.
· Filling yang dipergunakan tidak ada yang meleleh keluar atau mengalir pada bagian tepi sandwich.
· Sandwich dipotong rapi, rata dan masing-masihg potongan merupakan kesatuan yang utuh.
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