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ABSTRAK
Tujuan kegiatan program PPM dengan judul “Rancang Bangun  Mesin  Penggoreng Vakum (Vacuum Frying Machine) bagi Industri Kecil Pedesaan Korban Erupsi Gunung Merapi ” adalah untuk membantu mitra kerja dalam usaha meningkatkan  produktivitas home industri oleh-oleh makanan yang berupa keripik buah. Selain itu juga, untuk mengetahui seberapa besar kapasitas mesin penggoreng vakum yang dibutuhkan oleh mitra kerja.
Motode dalam pembuatan mesin penggoreng vakum ini diawali dengan proses perencanaan,  pembuatan, uji coba, dan pelatihan penggunaan mesin bagi karyawan mitra kerja. Tahap perencanaan mesin, meliputi: (1) mendisain gambar rencana, (2) perhitungan kebutuhan bahan, dan (3) perhitungan anggaran biaya pelaksanaan. Tahap pembuatan mesin, mencakup pekerjaan: (1) pemotongan bahan sesuai gambar kerja, (2) pengelasan, (3) perakitan, (4) instalasi listrik, (5) uji unjuk kerja mesin untuk mengetahui unjuk kerjanya, dan (6) pengecatan. Sedangkan, pelatihan bagi anggota KUB mitra kerja, mencakup: (1) penyampaian teori penggunaan mesin dengan metode ceramah, (3) demonstarasi penggunaan mesin, dan (3) praktek penggunaan mesin oleh para anggota mitra kerja.
PPM ini dapat mewujudkan penerapan mesin penggoreng vakum  (
7
)dengan kapasitas 5-6 kg (
6
) per proses, bahan bakar LPG dengan kontrol suhu otomatis, pendingin sirkulai air, volume minyak goreng  :40 liter , kebutuhan daya : 0,75 - 1 HP (600-750 watt) , dimensi bak air :180 x 120 x 60 cm,  (
5
)dimensi total :180 x 120 x 120 cm. Mesin penggoreng vakum dapat berfungsi dengan baik, pada kapasitas penggorengan 5 kg dengan temperatur penggorengan 80 – 100 ⁰C, lama penggorengan maksimal  98 menit.  Mesin penggoreng vakum  menghasilkan produk keripik buah dan sayur yang berkualitas baik dengan beberapa keunggulan yaitu: nutrisi tidak hilang, warna tidak berubah dan tidak gosong, penggorengan alami tanpa penambahan zat pewarna dan perasa, renyah dan nikmat.  Pengoperasian mesin penggoreng vakum tidak terlalu sulit. Konstruksi mesin ini cukup sederhana terdiri dari tabung penggoreng, tungku pemanas, bak air, pompa vakum, control suhu dan tekanan. Cara menghidupkan dan mematikan mesin cukup dengan menekan saklar ON/OFF pada control box. Produktivitas mesin penggoreng vakum ini jauh lebih baik bila dibandingkan dengan penggorengan tradisional. 
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ABSTRACT


The purpose of the program PPM with the title "Design of Vacuum Frying Machine for Small Rural Industrial of Merapi Mount Eruption Victims of " is to assist partners in an effort to improve the productivity of home-by the food industry by the form of fruit chips. In addition, to find out how much engine capacity needed by the vacuum fryer partners.

Methods in the manufacture of vacuum frying machine starts with the planning process, manufacture, testing, and training for employees use machinery partners. Planning stage machinery, including: (1) design drawings plans, (2) calculation of material requirements, and (3) calculation of the cost of implementing the budget. Phase-making machines, including the work: (1) cutting materials suitable working drawings, (2) welding, (3) assembly, (4) the installation of electricity, (5) test the performance of the machine to determine its performance, and (6) painting. Meanwhile, training for members of KUB partners, include: (1) submission of the theory of the use of the machine with the lecture method, (3) demonstarasi use of machinery, and (3) practice the use of machinery by its member partners.

PPM is able to realize the application of vacuum frying machine with a capacity of 5-6 kg per process, LPG ​​fuel with automatic temperature control, cooling water circulation, cooking oil volume: 40 liters, the power requirement: 0.75 to 1 HP (600-750 watts ), tub dimensions: 180 x 120 x 60 cm, total dimensions: 180 x 120 x 120 cm. Vacuum frying machine to function properly, the capacity of 5 kg with a frying pan temperature of 80-100 ⁰ C, a maximum of 98 minutes longer frying. Vacuum frying machine produces chips of fruit and vegetable products are of good quality with several advantages, namely: nutrition is not lost, the color does not change and does not burn, frying without the addition of natural dyes and flavorings, crunchy and delicious. Operation of vacuum frying machine is not too difficult. Construction is fairly simple machine consisting of a tube fryer, stove, water tank, vacuum pumps, temperature and pressure control. How to turn on and turn off the engine simply by pressing the on / off switch on the control box. Vacuum frying machine productivity is far better when compared with traditional fryers.
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