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ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk mengisolasi, mengkarakterisasi dan mengidentifikasi bakteri asam laktat yang berpotensi sebagai agensia probiotik yang ditemukan pada chyme usus ayam Broiler strain Patriot umur 34 hari.

Guna mencapai tujuan tersebut dilakukan isolasi menggunakan metode pour plate dan streak plate pada media MRS (de Mann Rogosa Sharpe) dengan menambahkan CaCO3 0,5% sebagai indikator terbentuknya zona jernih disekitar koloni. Inkubasi dilakukan pada suhu 37oC selama 48 jam. Selanjutnya, dilakukan karakterisasi fenotipik terhadap isolat-isolat yang diperoleh, meliputi: pengecatan gram, morfologi, uji katalase, uji pengaruh suhu, pH dan salinitas terhadap pertumbuhan, uji fermentasi dan uji pembentukan asam dari sumber karbon. Identifikasi untuk menduga kemungkinan genus dan spesies BAL dengan cara Profile Matching didasarkan pada karakter fenotipiknya yang ditelusuri lewat Bergey’s Manual of Determinative Bacteriology. Sedangkan pengujian potensinya sebagai agensia probiotik yaitu dengan uji resistensi terhadap asam. Masing-masing isolat bakteri asam laktat yang diperoleh juga diukur produksi asam laktatnya pada saat bakteri berumur 24 jam.

Dari hasil penelitian diperoleh 15 isolat bakteri asam laktat. Setelah dilakukan uji konfirmasi, karakternya mengarahkan pada 4 kelompok genus bakteri asam laktat yaitu Lactobacillus, Pediococcus, Streptococcus dan Enterococcus. Pada pengujian BAL dalam menghasilkan asam laktat menunjukkan bahwa isolat AST 04 memiliki kadar asam laktat tertinggi sebesar 57,69%, diikuti oleh AST 05 dengan kadar asam laktat sebesar 9,41%. Isolat BAL dari limbah kotoran ayam tersebut masih mampu tumbuh sampai konsentrasi garam empedu 0, 5%. 
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ABSTRACT

This Research aim to for the insulation of, caracterify and identify probiotik lactic acid bacteria which have potency to as agensia probiotik found at chyme of intestine of chicken of Broiler strain Lohmann old age 34 day.

 
Utilize to reach the the target conducted by a insulation use the method of pour plate and streak plate of media MRS ( de Mann Rogosa Sharpe) by enhancing CaCo3 0,5% as indicator forming of clear zona around colony. Inkubasi done at temperature 37oC during 48 hours. Hereinafter, done by karakterisasi fenotipik to obtained isolat-isolat, covering: gram painting, morphology, test the katalase, test the temperature influence, pH and salinitas to growth, test the ferment and test the sour forming from carbon source. Identify to anticipate the possibility of gender and BAL  species by Profile Matching relied by character fenotipiknya traced to pass the Bergey'S of Manual of of Determinative Bacteriology. While its potency examination as agensia probiotik that is with the test resistensi to acid. Each sour isolat bacterium of lactic obtained is also measured by a sour production of lactic at the time of bacterium old age 24 hours.

 From research result obtained by 15 sour isolat lactic acid bacteria. After conducted by a confirmation test, its character aim at 4 sour bacterium gender group of lactic that is Lactobacillus, Pediococcus, Streptococcus and Enterococcus. At BAL examination in yielding acid lactic indicate that the isolat AST 04 owning acid contents highest laktat equal to 57,69%, followed by AST 05 with the acid contents of laktat of equal to 9,41%. Isolat BAL from the chicken dirt waste still able to grow until concentration of bile salt 0, 5%.
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